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SX•TSX•TSVX

Impastatrice a testa fissa e 
sollevabile  

Le nostre impastatrici a spirale, specifiche per la pizzeria, 
sono frutto di anni di studio e specializzazione nel campo 
delle attrezzature per la ristorazione professionale.
Questi modelli sono costituiti da una struttura interamente 
in acciaio verniciata di bianco. Le linee personalizzate e 
attuali le rendono uniche nel loro genere.
Il sollevamento della testa è agevolato e servito 
da uno o più pistoni idraulici dalla taratura 
appositamente realizzata. Una volta sollevata la 
testa, nei modelli TSV e TSVX è possibile procedere 
allo sgancio della vasca. Spirale, vasca e spacca 
pasta sono realizzate in acciaio inox (AISI 304).
La forma della spirale e l’ampiezza delle spire 
permettono la realizzazione di impasti omogenei 
e di alta qualità. Le impastatrici sono dotate di 
tutte le sicurezze attive e passive conformemente 
alle normative vigenti in materia. Il coperchio della 
vasca è realizzato in filo di acciaio inox AISI 304 
che permette di monitorare l’impasto durante la 
lavorazione e l’aggiunta di eventuali ingredienti 
senza che sia necessario sollevarlo. Alimentazione 
trifase 230/400 Volt o trifase 230/400 Volt a 2 
velocità (voltaggi speciali sono comunque disponibili 
a richiesta). I comandi sono a bassa tensione 24 Volt.

Spiral mixer with fixed and liftable 
head 

Our spiral dough mixers especially dedicated to 
pizzerias are the result of many years of studies and 
specialization in professional catering equipment.
These models are entirely composed of a white 
painted steel structure. The personalised and modern 
lines make this series one of a kind.
The lifting head is simplified and served by one or more 
lifting plungers with an especially realized calibration.
The spiral, the bowl and the dough breaker are in 
stainless steel (AISI 304). The spiral shape  and the 
width of the curls allow the preparation of well mixed 
and high quality dough.
The mixers are equipped with all the active and passive 
securities required by law.
The bowl lid is realized in stainless steel AISI 304 wires 
so that the dough can be controlled during  mixing and 
to make it possible to add ingredients without taking it off.
The power supply may be three-phase 230/400 Volt  
or three-phase 230/400 Volt with 2 speeds (special 
voltages are available on demand). 24 Volt low-tension 
controls.

HEAVY
DUTY

1
velocità/speed

1400
rpm

2
velocità/speeds

1400
2800
rpm
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modello SX con testa fissa
SX model with fixed head

modello TSX
con testa sollevabile

TSX model
with liftable head modello TSVX

con testa sollevabile
e vasca estraibile

TSVX model
with liftable head
and  removable bowl

VERSIONI - VERSIONS
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SX 50
Dimensioni e  

Capacità Vasca 
Bowl dimensions 

and capacity

Ø 500 x 300 mm
53 l - 45 kg

207 kg

Alimentazione trifase
Threephase power supply

 400/3/50
2,5 kW

Alimentazione trifase e timer
Threephase power supply and timer

400/3/50
2,6 – 3,3 kW

SX 60
Dimensioni e  

Capacità Vasca 
Bowl dimensions 

and capacity

Ø 600 x 300 mm
76 l - 64 kg

213 kg

Alimentazione trifase
Threephase power supply

400/3/50
2,5 kW

Alimentazione trifase e timer
Threephase power supply and timer

400/3/50
2,6 – 3,3 kW

TSX 50 / TSVX 50

Dimensioni e  
Capacità Vasca 
Bowl dimensions 

and capacity

Ø 500 x 300 mm
53 l -45 kg

217 kg

Alimentazione trifase
Threephase power supply

400/3/50
2,5 kW

TSX 50
TSVX 50

Alimentazione trifase e timer
Threephase power supply and timer

400/3/50
2,6 – 3,3 kW

TSX 50
TSVX 50

TSX 60 / TSVX 60

Dimensioni e  
Capacità Vasca 
Bowl dimensions 

and capacity

Ø 600 x 300 mm
76 l - 64 kg

223 kg

Alimentazione trifase
Threephase power supply

400/3/50
2,5 kW

TSX 60
TSVX 60

Alimentazione trifase e timer
Threephase power supply and timer

400/3/50
2,6 – 3,3 kW

TSX 60
TSVX 60

Accessori
Tools SX 50  SX 60  TSX 50  

TSVX 50  
TSX 60  

TSVX 60  

Kit di ruote
Set of wheels

Sì-Yes Sì-Yes Sì-Yes Sì-Yes
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1 Velocità / 1 Speed 2 Velocità / 2 Speeds
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