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Описание

Подовая печь для пиццы GAM FORSB6GTR400

Технические характеристики

Ширина (мм)
1 120
Длина (мм)
1 360
Высота (мм)
430
Мощность (Вт)
7 200
Напряжение (В)
380
Тип управления
Электромеханическое 
управление
Бренд
GAM

Печь электрическая предназначена для выпечки пиццы. Двухкамерная. 
Рассчитана на выпечку шести пицц в каждой камере. Удобное механическое 
управление. Регулировка температуры верхних и нижних тэнов. Под 
изготовлен из огнеупорного камня. Комплектуется нейтральным козырьком.



ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ТИП:

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ:

ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ 
ОБОРУДОВАНИЕ

GAM

КОД ТОВАРА: 32277

ОПИСАНИЕ:

1000х1010х430 мм; 380В; 4,
8 кВт; вес 80 кг;
механическая п/у; камера
700х700х145 мм; 4 пиццы
34 см; рабочая
температура 60-450 °C;
окошко в дверце, крашеная
сталь.

СТРАНА: ИТАЛИЯ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ГАБАРИТЫ (НЕТТО): 1000x1010x420mm

ГАБАРИТЫ (БРУТТО): 1240x1150x540mm

НАПРЯЖЕНИЕ: 380 Вольт

Печь для пиццы GAM SB4

МОЩНОСТЬ: 4.8 кВатт

ВЕС (НЕТТО): 80кг

ВЕС (БРУТТО): 88кг

  Печь для пиццы SB4 спроектирована как высокопроизводительная электромеханическая печь,
простая, энергосберегающая и безопасная. Имеет идеально изолированную пекарную камеру,
печь проста в использовании и чистке. Снаружи печь изготовлена из окрашенного металла.

 Основные характеристики:
 Электромеханическая панель управления
 Съемная дверь для облегчения очистки
 Изоляция из стекловолокна
 Дверь из нержавеющей стали
 Отсутствие зазора огнеупорного камня
 Регулируемый выхлоп
4 пиццы диаметром 340мм
 вес нетто - 80 кг



ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ТИП:

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ:

ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ 
ОБОРУДОВАНИЕ

GAM

КОД ТОВАРА: D2706

ОПИСАНИЕ:

1000х1360х430 мм; 380В; 7,
2 кВт; вес 97 кг;
механическая п/у; камера
700х1050х145 мм; 6 пицц
34 см; рабочая
температура 60-450 °C;
окошко в дверце, крашеная
сталь.

СТРАНА: ИТАЛИЯ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ГАБАРИТЫ (НЕТТО): 1000x1360x430mm

Печь для пиццы GAM SB6

ГАБАРИТЫ (БРУТТО):

НАПРЯЖЕНИЕ:

МОЩНОСТЬ:

ВЕС (НЕТТО):

ВЕС (БРУТТО):

1550x1150x540mm

380 Вольт

7.2000 кВатт

97кг

100кг

Печь для пиццы SB6 спроектирована как высокопроизводительная электромеханическая печь,
простая, энергосберегающая и безопасная. Имеет идеально изолированную пекарную камеру,
печь проста в использовании и чистке. Снаружи печь изготовлена из окрашенного металла.

 Основные характеристики:

• Электромеханическая панель управления
• Съемная дверь для облегчения очистки
• Изоляция из стекловолокна
• Дверь из нержавеющей стали
• Отсутствие зазора огнеупорного камня
• Регулируемый выхлоп
• 6 пицц диаметром 340мм
• вес нетто - 97 кг



ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ТИП:

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ:

ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ 
ОБОРУДОВАНИЕ

GAM

КОД ТОВАРА: 34112

ОПИСАНИЕ:

1000х1010х760 мм; 380В; 9,
6 кВт; вес 160 кг;
механическая п/у; 2 камеры
700х700х145 мм; 8 пицц 34
см; рабочая температура
60-450 °C; окошко в дверце,
крашеная сталь.

СТРАНА: ИТАЛИЯ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ГАБАРИТЫ (НЕТТО): 1000x1010x760mm

ГАБАРИТЫ (БРУТТО): 1240x1150x870mm

НАПРЯЖЕНИЕ: 380 Вольт

Печь для пиццы GAM SB44

МОЩНОСТЬ: 9.6 кВатт

ВЕС (НЕТТО): 160кг

ВЕС (БРУТТО): 170кг

Печь для пиццы SB44 спроектирована как высокопроизводительная электромеханическая печь,
простая, энергосберегающая и безопасная. Имеет 2 пекарные камеры идеально изолированные,
печь проста в использовании и чистке. Снаружи печь изготовлена из окрашенного металла.

Основные характеристики:

• Электромеханическая панель управления
• Съемная дверь для облегчения очистки
• Изоляция из стекловолокна
• Дверь из нержавеющей стали
• Отсутствие зазора огнеупорного камня
• Регулируемый выхлоп
• 4+4 пиццы диаметром 340мм
• вес нетто - 160 кг



ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ГАБАРИТЫ (НЕТТО): 1000x1360x760mm

Печь для пиццы GAM SB66 ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ТИП:

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ:

ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ 
ОБОРУДОВАНИЕ

GAM

КОД ТОВАРА:

ОПИСАНИЕ:

СТРАНА:

D6004

1000х1360х760 мм; 380В;
14, 4 кВт; вес 196 кг;
механическая п/у; 2 камеры
700х1050х145 мм; 12 пицц
34 см; рабочая
температура 60-450 °C;
окошко в дверце, крашеная
сталь.

ИТАЛИЯ

ГАБАРИТЫ (БРУТТО):

НАПРЯЖЕНИЕ:

МОЩНОСТЬ:

ВЕС (НЕТТО):

ВЕС (БРУТТО):

1150x1590x870mm

380 Вольт

14.4000 кВатт

196кг

200кг

Печь для пиццы SB66 спроектирована как высокопроизводительная электромеханическая печь,
простая, энергосберегающая и безопасная. Имеет идеально изолированные две пекарские
камеры. Печь проста в использовании и чистке. Снаружи печь изготовлена из окрашенного
металла.

Основные характеристики:
• Электромеханическая панель управления
• Съемная дверь для облегчения очистки
• Изоляция из стекловолокна
• Дверь из нержавеющей стали
• Отсутствие зазора огнеупорного камня
• Регулируемый выхлоп
• 6+6 пицц диаметром 340мм
• вес нетто - 196 кг



ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ТИП:

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ:

ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ 
ОБОРУДОВАНИЕ

GAM

КОД ТОВАРА: E0282

ОПИСАНИЕ:

1350х1010х760 мм; 380В;
17, 6 кВт; вес 256 кг;
механическая п/у; 2 камеры
1020х685х145 мм; 12 пицц
34 см; рабочая
температура 60-450 °C;
окошко в дверце, крашеная
сталь. Камера выполнена
целиком из шамотного
камня.

СТРАНА: ИТАЛИЯ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

Печь для пиццы GAM SB66G TOP

ГАБАРИТЫ (НЕТТО): 1350x1010x760mm

ГАБАРИТЫ (БРУТТО):

НАПРЯЖЕНИЕ:

МОЩНОСТЬ:

ВЕС (НЕТТО):

ВЕС (БРУТТО):

1500x1200x870mm

380 Вольт

17.6000 кВатт

256кг

270кг

 Печь для пиццы SB66GTOP спроектирована как высокопроизводительная электромеханическая
печь, простая, энергосберегающая и безопасная.
Имеет идеально изолированные две пекарские камеры. Печь проста в использовании и чистке.
Снаружи печь изготовлена из окрашенного металла. Пекарские камеры целиком выполнены из
шамотного камня.

 Основные характеристики:
• Электромеханическая панель управления
• Съемная дверь для облегчения очистки
• Изоляция из стекловолокна
• Дверь из нержавеющей стали
• Отсутствие зазора огнеупорного камня
• Регулируемый выхлоп
• 6+6 пицц диаметром 340мм
• вес нетто - 256 кг



ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ТИП:

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ:

ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ 
ОБОРУДОВАНИЕ

GAM

КОД ТОВАРА: F2383

ОПИСАНИЕ:

1350х1010х760 мм; 380В;
17, 6 кВт; вес 256 кг;
механическая п/у; 2 камеры
1020х685х145 мм; 12 пицц
34 см; рабочая
температура 60-450 °C;
окошко в дверце, крашеная
сталь.

СТРАНА: ИТАЛИЯ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ГАБАРИТЫ (НЕТТО):

Печь для пиццы GAM SB66G

ГАБАРИТЫ (БРУТТО): 1500x1200x870mm

НАПРЯЖЕНИЕ:

МОЩНОСТЬ:

ВЕС (НЕТТО): 210кг

ВЕС (БРУТТО): 225кг

   Печь для пиццы SB66G спроектирована как высокопроизводительная электромеханическая
печь, простая, энергосберегающая и безопасная. Имеет идеально изолированные две пекарские
камеры. Печь проста в использовании и чистке. Снаружи печь изготовлена из окрашенного
металла. Пекарские камеры целиком выполнены из шамотного камня.

 Основные характеристики:

• Электромеханическая панель управления
• Съемная дверь для облегчения очистки
• Изоляция из стекловолокна
• Дверь из нержавеющей стали
• Отсутствие зазора огнеупорного камня
• Регулируемый выхлоп
• 6+6 пицц диаметром 340мм
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