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Технические характеристики на 

подовые печи, печи для пиццы 

KING, KING 4, KING 6G

компании GAM International
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https://gam.nt-rt.ru


Описание

Подовая печь для пиццы GAM серии KING, модель
FORK6GTR400

Технические характеристики

Ширина (мм)
1 120
Длина (мм)
1 530
Высота (мм)
435
Мощность (Вт)
7 200
Напряжение (В)
380
Бренд
GAM
Тип управления
Программируемое управление

Печь электрическая предназначена для выпечки пиццы. Однокамерная. Рассчитана на выпечку шести пицц в
каждой камере. Электронное управление. Регулировка температуры верхних и нижних тэнов. Под изготовлен из
огнеупорного камня.



Описание

Подовая печь для пиццы GAM серии KING, модель
FORK4TR400

Технические характеристики

Ширина (мм)
1 120
Длина (мм)
1 080
Высота (мм)
430
Мощность (Вт)
5 600
Напряжение (В)
380
Бренд
GAM
Тип управления
Программируемое управление

Печь электрическая предназначена для выпечки пиццы. Однокамерная. Рассчитана на выпечку четырех пицц в
каждой камере. Электронное управление. Регулировка температуры верхних и нижних тэнов. Под изготовлен из
огнеупорного камня.



ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ТИП:

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ:

ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ 
ОБОРУДОВАНИЕ

GAM

КОД ТОВАРА:

ОПИСАНИЕ:

28720

1485х935х425 мм; 380 В; 10, 4 кВт; вес 192 кг; цифровая п/у, 9 программ; камера 1050х700х155 мм; 6 
пицц 34 см; рабочая температура 60-450 °C; стеклянная дверца, нерж. сталь.

ИТАЛИЯ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ГАБАРИТЫ (НЕТТО): 1485x935x425mm

ГАБАРИТЫ (БРУТТО):

НАПРЯЖЕНИЕ:

МОЩНОСТЬ:

ВЕС (НЕТТО):

ВЕС (БРУТТО):

1650x1240x448mm 

380 Вольт 10.4000 

кВатт 192кг

205кг

Печь для пиццы GAM KING 6G

Описание

KING - единственная в мире печь для выпечки с инновационной системой IWOS ™ (итальянский 
заменитель дровяной печи), которая механически воспроизводит циркуляцию воздуха внутри 
дровяной печи для пиццы.
Воздух под шамотным камнем нагревается тэнами и проходит вверх через полость, затем 
направляется внутрь пекарной камеры непосредственно на пиццу через отверстия в дне. Пицца 
выпекается благодаря теплу с верхних и нижних тэнов, и потока нагретого воздуха, идущего вбок, 
точно так же, как это происходит в дровяной печи для пиццы.

Основные характеристики:
• Модульная печь
• Полностью изготовлена из нержавеющей стали
• Дисплей температуры
• Верхний и нижний дисплей питания
• Уплотнительная прокладка для высокой температуры, чтобы изолировать дверь
• Отсутствие зазора огнеупорного камня,
• Возможность хранить до 9 программ выпечки
• Двойная система управления, которая указывает на любую неисправность
• Автоматический режим для установки времени включения
• Экономичный выключатель, позволяющий экономить энергию при отсутствии выпечки 

пиццы
• Переключатель для открытия / закрытия заслонки для выхлопных газов
• 6 пицц по 340 мм
• Вес нетто 192 кг

https://www.rp.ru/shop/?set_filter=Y&level1=%D0%9E%D0%91%D0%9E%D0%A0%D0%A3%D0%94%D0%9E%D0%92%D0%90%D0%9D%D0%98%D0%95%20%D0%94%D0%9B%D0%AF%20%D0%9E%D0%91%D0%A9%D0%95%D0%9F%D0%98%D0%A2%D0%90&level2=%D0%9F%D0%95%D0%A7%D0%98,%20%D0%A8%D0%9A%D0%90%D0%A4%D0%AB%20%D0%96%D0%90%D0%A0%D0%9E%D0%A7%D0%9D%D0%AB%D0%95&level3=%D0%9F%D0%95%D0%A7%D0%AC%20%D0%94%D0%9B%D0%AF%20%D0%9F%D0%98%D0%A6%D0%A6%D0%AB&level4=%D0%9F%D0%95%D0%A7%D0%AC%20%D0%94%D0%9B%D0%AF%20%D0%9F%D0%98%D0%A6%D0%A6%D0%AB%20%D0%AD%D0%9B%D0%95%D0%9A%D0%A2%D0%A0%D0%98%D0%A7%D0%95%D0%A1%D0%A2%D0%92%D0%9E&level5=&tid=5_2347514&show_type=1
https://www.rp.ru/shop/?set_filter=Y&manufacturer=0&type=0&count=20%C2%A7ion=4999&sort=0&show_type=2


ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ТИП:

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ:

ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ 
ОБОРУДОВАНИЕ

GAM

КОД ТОВАРА:

ОПИСАНИЕ:

97625

1135х935х425 мм; 380 В; 5, 6 кВт; вес 167 кг; цифровая п/у, 9 программ; камера 
700х700х155 мм; 4 пиццы 34 см; рабочая температура 60-450 °C; стеклянная 
дверца, нерж. сталь.

ИТАЛИЯ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ГАБАРИТЫ (НЕТТО): 1135x935x425mm

ГАБАРИТЫ (БРУТТО):

НАПРЯЖЕНИЕ:

МОЩНОСТЬ:

ВЕС (НЕТТО):

ВЕС (БРУТТО):

1300x1240x448mm 

380 Вольт

5.6 кВатт

167кг

180кг

Печь для пиццы GAM KING 4

Описание

Печи для приготовления пиццы итальянскои ̆ компании GAM рассчитаны на длительную и 
интенсивную эксплуатацию, что особенно актуально для небольших частных пекарен, 
пиццерий или итальянских кафе. В каждом ярусе печь для пиццы GAM содержит керамический 
под, эффективно аккумулирующии ̆тепло внутри камеры. Сбалансированные характеристики и 
оптимальная цена делают это оборудование хорошим решением и для крупного, и для мелкого 
производства.

Характеристики

рабочая температура 60-420 С, электронная панель 
управления,

подсветка пекарнои ̆камеры,
фронтальная поверхность и дверцы из нержавеющей 
стали, двои ̆ное термостой кое стекло,

может комплектоваться навесом и расстой ной камерои ̆, 

напряжение уточнять при заказе,

мощность 5,6 кВт,

вместимость  4 пиццы при диаметре 34 см, внутренние 
размеры камеры 700×700×155 мм

https://www.rp.ru/shop/?set_filter=Y&level1=%D0%9E%D0%91%D0%9E%D0%A0%D0%A3%D0%94%D0%9E%D0%92%D0%90%D0%9D%D0%98%D0%95%20%D0%94%D0%9B%D0%AF%20%D0%9E%D0%91%D0%A9%D0%95%D0%9F%D0%98%D0%A2%D0%90&level2=%D0%9F%D0%95%D0%A7%D0%98,%20%D0%A8%D0%9A%D0%90%D0%A4%D0%AB%20%D0%96%D0%90%D0%A0%D0%9E%D0%A7%D0%9D%D0%AB%D0%95&level3=%D0%9F%D0%95%D0%A7%D0%AC%20%D0%94%D0%9B%D0%AF%20%D0%9F%D0%98%D0%A6%D0%A6%D0%AB&level4=%D0%9F%D0%95%D0%A7%D0%AC%20%D0%94%D0%9B%D0%AF%20%D0%9F%D0%98%D0%A6%D0%A6%D0%AB%20%D0%AD%D0%9B%D0%95%D0%9A%D0%A2%D0%A0%D0%98%D0%A7%D0%95%D0%A1%D0%A2%D0%92%D0%9E&level5=&tid=5_2347514&show_type=1
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