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Технические характеристики на 

подовые печи Dolomiti,
электромеханические печи для пиццы 

MD1+1, MD1 
компании GAM International
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ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ТИП:

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ:

ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ 
ОБОРУДОВАНИЕ

GAM

КОД ТОВАРА: 98227

ОПИСАНИЕ:

585х540х285 мм; 220В; 1, 6
кВт; вес 29 кг;
механическая п/у; камера
360х410х80 мм; 1 пицца 35
см; рабочая температура
50-350 °C; окошко в дверце,
крашеная сталь.,

СТРАНА: ИТАЛИЯ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ГАБАРИТЫ (НЕТТО): 585x540x258mm

ГАБАРИТЫ (БРУТТО): 660x590x390mm

НАПРЯЖЕНИЕ: 220 Вольт

Печь для пиццы GAM MD1

МОЩНОСТЬ: 1.6 кВатт

ВЕС (НЕТТО): 29кг

ВЕС (БРУТТО): 35кг

Описание:
Печь для пиццы MD1 – идеальное решение для сезонных заведений, а также ресторанов,
имеющих помимо прочего в ассортименте своих блюд пиццу и желающих готовить ее по высшему
разряду! Компактность модели позволяет устанавливать ее в любом месте: как на кухне, так и в
зале, чтобы осуществлять готовку на глазах у клиентов!

Основные характеристики:

Камера и корпус печи выполнены из крашеной стали
Дверцы съемные, выполнены из нержавеющей стали
Широкое стекло для максимальной визуализации процесса приготовления
Внутреннее освещение
Электромеханическая панель управления
Температурные датчики расположены далеко от тэнов, что позволяет отражать реальную
температуру в камере выпечки
Регулировка температуры от 50 Сº до 350 Сº
Минимальное энергопотребление
Диаметр пиццы, 35 см 1 шт.



ОБЩИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ТИП:

ПРОИЗВОДИТЕЛЬ:

ТЕХНОЛОГИЧЕСКОЕ 
ОБОРУДОВАНИЕ

GAM
(

КОД ТОВАРА: 2845

ОПИСАНИЕ:

585х540х450 мм; 220В; 3, 2
кВт; вес 51 кг;
механическая п/у; камера
360х410х80 мм; 2 пиццы 35
см; рабочая температура
50-350 °C; окошко в дверце,
крашеная сталь.,

СТРАНА: ИТАЛИЯ

ТЕХНИЧЕСКИЕ ХАРАКТЕРИСТИКИ:

ГАБАРИТЫ (НЕТТО): 585x540x450mm

ГАБАРИТЫ (БРУТТО): 660x590x580mm

Печь для пиццы GAM MD1+1

НАПРЯЖЕНИЕ: 220 Вольт

МОЩНОСТЬ: 3.2 кВатт

ВЕС (НЕТТО): 51кг

ВЕС (БРУТТО): 57кг

Описание

Печи для приготовления пиццы итальянской компании GAM рассчитаны на длительную и
интенсивную эксплуатацию, что особенно актуально для небольших частных пекарен, пиццерий
или итальянских кафе. В каждом ярусе печь для пиццы GAM содержит керамический под,
эффективно аккумулирующий тепло внутри камеры. Сбалансированные характеристики и
оптимальная цена делают это оборудование хорошим решением и для крупного, и для мелкого
производства.

Основные характеристики:

Изготовлена из крашеной стали
Дверца имеет керамическое стекло
Имеет отверстие для выброса дыма
Дно печи покрыто керамической плитой, что обеспечивает равномерное распределение тепла
в камере
2 термостата для каждой камеры
Подсветка камеры осуществляется с помощью галогеновых ламп
Размер упаковки: 660x590x580 мм
Диаметр пиццы 35 см или противни 35х40 см



Технические характеристики

Ширина (мм)
540
Длина (мм)
585
Высота (мм)
303
Мощность (Вт)
1 600
Напряжение (В)
220
Вместимость, пицц 35 см
1
Тип управления
Электромеханическое управление
Заслонка пароудаления
Отсутствует
Бренд
GAM

Подовая печь для пиццы GAM Dolomiti
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